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La Gentilhommière 
2 Rue de l’Eglise 

59 269 Artres 
Tel : 03 27 28 18 80 
Fax : 03 27 28 18 81 

Site internet :hotel-lagentilhommiere.com 
 



 
                                    

 

      Menu à 37€ (ou carte) 

                                  avec sélections du terroir * 
 

 

 

 

 

                                                              Entrées au choix 

 

 

 

*Langue Lucullus, notre spécialité Valenciennoise, chutney d’oignons, 

                                   dentelle de pain d’épices                    13€ 

 

Gaufre de pommes de terre aux œufs de hareng fumé et saumon fumé , 

 crème acidulée à la ciboulette            13€ 

 

Risotto noir à l’encre de seiche et au parmesan , gambas en tempura       13€ 

 

 

    Plats au choix 

 

 

Céteaux de la Côtinière ( comme  des solettes ) , gribiche    18€ 

et purée à l’huile d’olive                                   

          

 *Tournedos de lapereau au Maroilles , légumes fondants       18€    

   

 

Nougat de fruits secs et d’agrumes sur un magret laqué aux épices ,    18€ 

purée à l’huile d’olive  et purée de potiron            

                                   
  

Plateau de fromages affinés (supplément de 9€ avec le menu)                                12€

        
    
Desserts au choix 

 

 

*Spéculoos maison  et sa glace à la chicorée                                              9€

   

Mousse au chocolat comme du velours           9€ 

                             

Crumble aux pommes et coulis de caramel au beurre salé        9€ 
 
 

 
 
 

 
 



        

 
                    Menu à 50€ (ou carte) 

 
 Entrées au choix 
 

Dégustation de deux foies gras aux pommes et au sel        20€ 

  

Escargots poêlés à la tomate et à l’ail confit accompagnés        20€ 

d’un consommé crémeux à l’ail doux 

 

Croustillant de ris de veau sur une crème de petits pois        22€ 
  Plats au choix 

 

Noix de Saint-Jacques poêlées, makis chauds de légumes , crème citronnée     22€  

                     

Pavé de faux filet au poivre en millefeuille de pommes de terre 

 ( comme un hamburger) compotée d’oignons et légumes verts                  22€

                      

Rognons de veau flambés au genièvre de Houle, cocotte de légumes                 22€ 

 

Plateau de fromages affinés (supplément de 9€  avec le menu)                    12€                          

              

   Desserts au choix  

 

Pistachou et poire pochée en sabayon        10€ 

Cristalline aux fruits des îles, mousseline à la vanille Bourbon     10€ 

Coulant au chocolat servi avec sa glace et ses griottines                 10€

                 

 

Menu à 64€ ( ou  carte)  

 
Entrées au choix 

 

Morilles, langoustines et Saint Jacques à la Normande       24€ 

                

             Escalope de foie gras sur un lit de champignons sauvages                 24€

                             

 

Plats au choix 

  

 Blanc de Turbotin .Légumes frais en julienne. Beurre blanc.  

Purée à l’huile d ‘olive                                   30€ 

 

Ris de veau poêlés au beurre , déglacés au Sauternes 

mousseline de céleri vanillée                                 34€ 

 ( 4 € suppl.) 

                                                     

       Desserts au choix 

  

Nage de fruits exotiques aux épices , sorbet passion      12€ 

 

Crêpes Suzette flambées au Grand Marnier                            12€                          

 

Nos suggestions 
 

Bar de ligne poché sur un lit d’épinards frais, beurre blanc,  

purée à l’huile d’olive           34€ 

 

Filet de bœuf de race Limousine aux morilles                              38€  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Notre menu enfants 

 

 
(entrée, plat, dessert à 25€ ou plat, dessert à  20€ eau comprise) 

 

 

 

 

Entrées :Mousse de foie gras et ses toasts ou Saumon fumé 

 

 

Plats :Escalope de volaille à la crème, pâtes fraîches ou cœur de rumsteak, galette de 

pommes de terre croustillantes 

 

 

Desserts :Gâteau aux trois chocolats ou glace 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La Gentilhommière vous accueille tous les jours sauf Samedi midi et dimanche soir. 

Déjeuner jusqu’à 13h30, dîner jusqu’à 21h30 


