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« Menww dégustation » cv 39 €

OwA lo carte
Entrées aw choix
*Lucrllug de Valenciennes, Confit dooignons, et briochette tiede
« selow lav recette de Juliette » 15€
Gambas crowstillantes suw pointe Ibérique et son quinow
croquant de légumes aux herbes folles 15€
tntré Terre et Mer eventail de growvelax de beeuf et de sauumon
au épices duw chef 15€
Platy o choiv
Rognong de veau flambés aw geniévre de Houle bohémienne; de
petit legumes 20€
Nowawinw b agneoun et ses légumes comme autrefois mais
autrement accompagné doune ponune vapewr dvArtres 20€
Chirashi de thow rouge avec sovw domino-d'ovocat, et legumes
croquanty 20€
Desserty o choix

Coulant au chocolat ceewr chocolat noir sorbet fraise coulis de
fruity rouges 10€

Farandole de fruity exotiques (ananas, manguie; fruity de
Lo passion) 10€

Pain perduw brioché de mow enfance aw spéculoos, caramel aw
bewrre salé, et glace chicorée maison 10€

Plateauwr de fromages o la place dw dessert aw merun ow e supplément : 9 €




« Mevww Gowrmet » & 56 €
OwA la conte

Entrées o choix

Dégustation de foie gras de conowd mi-cwit, awvec s tatinv de
pomumnes caramélisées coulis aw Juranco
et s briochette tiede 21€

Favrandole dEscanrgoty de Bourgogne et Cepes s coulis persille
écreme doadil 21€

Brochette de Saint Jacques et de gambas fondant de potimarrov

creme acidulée 21€
Platy aw choirx

Sole mewniére ow grillée poélée hivernale et so pwrée facow

Robuchow 26€

Filet de beeuf VBF race ov viande crémé cv lav truffe, poélée de cépes

et légumes de saison, purée maisow 26€

Filety de cailles auwx petity fruity rouges sur wv strudel aux

champignons des bois , purée maisovw 26€
Desserty o choix

Latowr d’'Ivoire de la Gentilhommiere delice de Framboise et

chocolat blanc 14€

Merveilleux de doucewr praliné revisité conmume un Bonhonwune

de neige 14€

Doucewr Black and White de notre patissier avec sonw finger

revisite et sovbet chocolat noir 14€

Crépes Sugette aw grand Marnier de Nowno- (+1€)14€

Plateaw de fromages o la place diw dessert aw menw ow exw supplément : 9 €

Suggestionw o Vardoise
Caewr de Ris de veau poélés aw bewwre , créme de Saunternes 29 €
Poisson dw mawrché selow awrivage
Pieces de baeuf selon UVexwie duw chef et awrivage




Mevruw petites pousses
Menuw 25 €, boissons comprises
(Entrée; plat et dessert)

Menw 20 €, boissons comprises (plat et dessert)

Entrées auww choir

Mowsson de foie gras et ses toasty
ow
Sauwmon fumé et ses toasty

Platy o choix

Escalope de volaile o lav creme et pites fraiches
ow
Faur filet, purée maisovw

Dessert
Glace aw choix

ow
Crépes Nutellow




