Menu Gentilnommiere  45€
Les Enfrées

Oeuf cocotte au maroilles, coeur fondant et parfum du terroir
Ou

Croustillant d’escargots écrémé d'ail, persil et champignons des
bois

Les Plafs

Craquant de volaille désossée, parfumé a l'orange
Ou

Waterzoi de la mer et ses légumes fondants

L es Desserts

La fameuse tarte au sucre de Tonton

Ou

Véritable mi-cuit au chocolat, coeur coulant et sa glace
aux fruits rouges

Les Incontournables a la carte
Les Enfrées

L’ incontournable Lucullus de Valenciennes selon la recette de JULES,
Confit d'oignons, briochette tiede

Oeuf cocotte au maroilles, coeur fondant et parfum du terroir

Croustillant d’escargots écrémeé d'ail, persil et champignons des bois

Poélée de scampis a la creme d'ail

Flamiche au poireaux recette de Maman

Les Plats

Coeur de faux filet race a viande I I flambée au guéridon au
poivre ou maroilles

Rognon de veau flambée au Geniévre de Houle sauce Porto

Waterzoi de la mer et ses légumes fondants
Carbonade Flamande du Chef David a la Jenlain
Craquant de volaille désossée, parfumée a l'orange

*accompagnement : frite / purée / légume

Les Desserts

* Notre crépe Suzette au Grand Marnier, « Flambée au Guéridon »
¢ Veéritable mi-cuit au chocolat, cceur coulant et sa glace aux fruits rouges

¢ La traditionnelle guirlande de spéculoos et sa glace chicorée maison

e La fameuse tarte au sucre de Tonton
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