LA GENTILHOMMIERE

HOTEL *** & RESTAUR/

Un cadre d éxcep&.’m

/)o“a,l uné é"X/Dé’ wence g«ﬁu lman(le ./

Dans un domaine chargé d’histoire, notre chef
vous propose une cuisine généreuse et authentique,

élaborée avec des produits frais et de saison. N\
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Nas Incentournables

Tartare d’avocat et melon [E (/ﬁ, C&‘/}fé

avec sa couronne de

gambas décortiquées
L'incontournable Lucullus de Valenciennes

selon la recette de JULES,

v @) ? /&f Confit d'oignons, briochette tiede

Travers de porc de 7 heures, Sila ke el

sauce barbecue de petits granny Smith

notre cowboy David

ou
Coeur de faux filet racé a viande

Waterzoi de la mer y . !
ﬂambcc au gucrld()n au polvrc

et ses légumes fondants :
ou maroilles

@ j)@éd@ié Supréme de pintade fermiére,

fondue de roma au basilic

Dessert de Papa

Dessert de Papa
MENU COMPLET A 50€
(HORS BOISSONS)

2 rue de I'église
59269 Artres

O 0327281880 S&a
Contact@gentilhommiere.best LA GENTILHOMMIERE f SUIVEZ-NOUS SUR FACEBOOK

: - . o ; HOTEL *** & RESTAURANT
(:=s) https://www.hotel-lagentilhommiere.com/fr/ . &
i e e e A ARTRES

7 75 -
( n a z’wu‘/( //(/ Ueud /z/(‘u«”/{/{(/

Logis Hotel la Gentilhommieére



