
Mise en bouche

Menu Saint Valentin
14 Février soir 
89€/ personne 

Première entrée

Deuxième entrée

Plat

Dessert

Apéritif
Cocktail maison des amoureux et sa farandole apéritive. 

Lucullus de Valenciennes selon la recette de “Jules”,
Tatin au foie gras et ses pommes caramélisées. 

Noix de Saint -Jacques snackées sur une fondue de
légumes et son velouté d’estragon.

Filet de veau confit en cuisson douce, son jus du Chef, pommes
de terre d’amour fondantes, bayaldi de légumes. 

“Le puit d’amour”

Hors boissons
Une offre spéciale sur le champagne

et le vin vous sera proposée

Ris de veau dans son croustillant aux pleurotes, écrémé au
Jurançon.

“L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION”

Café et ses mignardises


